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GARANTI BELGESI

Garanti siiresi, malin teslim tarihindenitibaren baslar ve 2 yildir.

2. Satici/bayi tarafindan satis tarihi yazilarak kaselenip imzalanmayan garanti belgeleri
gegersizdir.

3. Kullanim hatalarindan ve tanitma ve kullanimkilavuzunda yer alan kullanim ve bakim
yonergelerine aykirikullanimlardan kaynaklanan hasar ve arizalar (gizilme, kirilma, kopma
vs.)disindamalin bitiin pargalari garanti siiresi boyunca firmamizin garantisi altindadir.

4.  Sarf malzemeleri ve kullanima bagl olarak eskiyen, yipranan, kirlenme nedeniyle islevini
yitiren parcalar ve bu parcalarin islevlerini yitimesi nedeniyle olusan hasar ve arizalar,
garanti kapsami digindadir.

5. Urline, Urtin tanitimi, montaj islemleri, teknik kontroller vs. islemler dahil Yetkili Servis
disindaki sahislarin miidahalesi durumunda, malin tamami garanti kapsami digindadir.

6. Voltaj diismesi veya yiikselmesinden dolayl meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami
disindadir.

7. Malin garanti siresiigerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
siresine eklenir.

8. Malin tamir siresien fazla 20 is ginudr. Bu siire garanti sliresiiginde mala iligkin arizanin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda malin saticisi, bayii,
acentesi, temsilciligi, ithalatgis1 veyaimalatgisi/iireticisinden birine teslim tarihinden itibaren
basglar. Tiketicinin ariza bildirimini; telefon, fax, e-posta, iadeli taahhitlii mektup veya
benzeri bir yollayapmasi mimkindr. Ancak uyusmazlik halindeispatyikimltligu
tliketiciye aittir.

9. Malin tamirinin tamamlandig tiiketiciye telefon, kisa mesaj, faks, e-posta, iadeli taahhtli
mektup veya benzeri bir yolile bildirilecektir.

10. Malin arizasinin 10 is gliniigerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi-lretici veyaithalatgi;
malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi malini
tliketicinin kullanimina tahsis edecektir. An cak tiiketici bunu talep etmeme hakkinasahiptir.
Bu durumda benzer &zelliklerde baska iriin talep etmedigine dair yazili beyanda bulunmasi
halinde bu ylkimlilik sonaerecektir.

11. s glini; ulusal, resmi ve dini bayram giinleriile yilbasi, 1 Mayis ve Pazar giinleri digindaki
caligma ginleridir.

12. Malin garanti siresiicerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayiarizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi
bir ad altindahigbir licrettalep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

13. Tiketicinin segimlik haklari

Malin ayipliolmasi durumunda tiiketici;

A) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

B) Satilani alikoyup ayip oranindasatis bedelinden indirimisteme,

C) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, bitiin masraflari saticiya ait olmak tizere
satilanin Ucretsiz onarilmasiniisteme,

D) imkan varsa, satilanin ayipsiz misli ile degistirilmesini isteme segimlik haklarindan
birini kullanabilir.

14. Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siresi, satin alinan malin kalan
garanti slresiile sinirhdir.

15. Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez. Ancak servis
istasyonlarindayapilan onarimve pargadegisimi islemleri sonucunda verilen fatura, bu
yoénetmeligin 6ngordigli garanti sartlariniigermesi kaydiyla garanti belgesi yerine geger.

16. Garanti Belgesi ileilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Gimrik ve Ticaret Bakanligi
Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel Mudurligi’'ne bagvurabilir.

17. Tiketiciler sikayetve itirazlari konusundaki bagvurularini tiketici hakem heyetlerine ve
tliketici mahkemelerine yapabilirler.

SATICI FIRMANIN

ITHALATCIFIRMANIN URUNON Onvant:
ELECTROCRAFT TELEFON VE Marka ve Modeli: YUI Adresi:
AKSESUARLARI TEDARIK ITHALAT * M3o Telefonu:
IHRACAT LIMITED SIRKETI Seri No: Fatura Tarihi ve No:
Teslim Tarihi: Tarih — Imza — Kase:

Hobyqr Mah. Mimar Kemalettin Cad. Garanti Siresi: 2 (iki) yil
No: 6 l¢ Kapi No: 60 Azami Tamir Siiresi: 20 is giinii TEKNIK SERVIS KARGO ADRESI
EQFELETANBUL BILSA G VE DIS TICARETAS.
izingTarihi.' Atatiirk Mah. 8.Giil Sk. No:11
B Kiiglikgekmece / ISTANBUL
Telefon Numarasi: 0850 532 80 08



Girig

Tamamen yeni Air FRYER, en sevdiginiz malzemeleri hazirlamanin kolay ve saglikli bir
yolunu sunuyor. Sicak hizli hava sirkiilasyonu ve i1zgara kullanarak ¢ok sayida yemek
yapabilirsiniz. En iyi yani, Air FRYER'In malzemeleri her ydnden i1sitmasi ve malzemelerin
¢ogunun yaga ihtiyag duymamasidir.

Genel aciklama

Sepet

Sepet sapl

Kontrol paneli ve ekran
Zaman ve sicaklik gostergesi
Menu

Sicaklik kontroli
Zaman kontrolli

Hava girisi

9. Hava cikisi

10. Elektrik kablosu

11. Elektrik kablosu yuvasi
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Onemli

Yanlis islemlerde tehlikeler olusabileceginden, cihazi herhangi bir sekilde kullanmadan
once lltfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun.

Tehlike

- Elektronik ve 1sitma bilesenleri nedeniyle gdvdeyi suya batirmayin veya musluk altinda
durulamayin.

- Elektrik garpmasini veya kisa devreyi 6nlemek igin cihaza herhangi bir sivi girmesinden
kaginin.

- Isitici elemanlarla herhangi bir temasi énlemek igin tim malzemeleri sepette tutun.

- Cihaz galigirken hava girisini ve hava ¢ikisini kapatmayin.

- Sepeti yagla doldurmak yangin tehlikesine neden olabilir.

- Calisirken cihazin i¢ kismina dokunmayin.

Uyari

- Cihaz lizerinde belirtilen voltajin yerel sebeke voltajina uygun olup olmadigini kontrol
edin.
- Fisinde, elektrik kablosunda veya diger parcalarinda herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin.
- Hasarli elektrik kablosunu degistirmek veya onarmak icin yetkisiz kisilere bagvurmayin.
- Cihazi ve kablosunu gocuklarin ulasamayacagi bir yerde saklayin.
- Kabloyu sicak ylizeylerden uzak tutun.
- Cihazi toprakli bir duvar prizine taktiginizdan emin olun. Fisin duvardaki prize dogru
sekilde takildigindan daima emin olun.
- Cihazi harici bir zamanlayici anahtarina baglamayin.
- Makineyi, yanici materyallerin, tozlarin, gazlarin veya sivilarin yakinina yerlestirmeyin.
- Cihazi duvara veya baska bir cihaza karsi koymayin. Cihazin arkasinda ve yanlarinda
en az 10 cm ve lizerinde 10 cm bos alan birakin.
- Cihazin lizerine herhangi bir sey koymayin.
- Cihazi, bu kilavuzda belirtilen digindaki amaglar igin kullanmayin.
- Cihazi asla galigir durumdayken basibos birakmayin.
- Sicak hava ile kizartma sirasinda, hava gikis deliklerinden sicak buhar gikar. Ellerinizi ve
yiiziinliz(i buhardan ve hava cikis deliklerinden glvenli bir mesafede tutun.
Ayrica tepsiyi cihazdan gikarirken sicak buhar ve havaya dikkat edin.
- Kullanim sirasinda erisilebilir ylizeyler isinabilir.
- Cihazdan koyu duman ¢iktigini gériirseniz hemen cihazin figini gekin.
Tepsiyi cihazdan gikarmadan 6nce duman gikisinin durmasini bekleyin.



lkaz

- Cihazin yatay, diiz ve sadlam bir ylizeye yerlestirildiginden emin olun.

- Bu cihaz, sadece evde kullanim igindir. Personel mutfaklari, ¢iftlikler, moteller ve diger
konut digi ortamlar gibi ortamlarda giivenle kullanilmaya uygun olmayabilir.

- Cihazin profesyonel veya yari profesyonel amaglarla kullaniimasi veya talimatlara uygun
kullanilmamasi durumunda garanti gegersizdir.

- Kullanmadiginiz zamanlarda cihazi mutlaka prizden ¢ikartin.

- Cihazin glivenli bir sekilde tutmak veya temizlemek igin yaklasik 30 dakika sogumasini
bekleyin.

Otomatik kapanma

Cihazin yerlesik bir zamanlayicisi vardir, sifira kadar geri sayim yapildiginda cihazi
otomatik olarak kapatir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Cihaz, Elektromanyetik Alanlar (EMF) ile ilgili tim standartlara uygundur.
Uygun kullanim altinda, mevcut bilimsel kanitlara dayali olarak insan viicuduna herhangi
bir zarari yoktur.

ilk kullanim &ncesinde

1. Tldm ambalaj malzemelerini ve yapiskanlari veya etiketleri gikarin.

2. Sepeti ve kizartma i1zgarasini sicak su, biraz bulasik deterjani ve agindirici olmayan
bir stingerle temizleyin. Bu pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.

3. Cihazin igini ve disini bir bezle silin. Ayrica cihaz sicak hava ile galistigi igin sepete
sivi yag ve kizartma yagi doldurmaniza gerek yoktur.

Kullanima hazirlik

1. Cihazi sabit, yatay ve diz bir yiizeye yerlestirin.

Cihazi 1siya dayanikh olmayan bir yiizey iizerine koymayin.
2. Kizartma i1zgarasini sepete koyun.

Sepeti yad veya baska bir sivi ile doldurmayin.
Cihazin {izerine herhangi bir sey koymayin, aksi takdirde hava akisi bozulur.

Sicak havayla kizartma

1. Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.
2. Sepeti AIR FRYER'dan dikkatlice gekin.



3. Kizartma i1zgarasini sepete koyun.
4. Malzemeleri sepete yerlestirin.
5. Sepeti AIR FRYER'In igine kaydirin.

Dikkat: Sepet cok isinacagdi icin kullanim sirasinda ve kullanimdan kisa siire sonra
sepete dokunmayin. Sepeti sadece sapindan tutun.
6. Sicakligi uygun seviyeye ayarlayin. Dogru sicakhigi belirlemek igin 'Ayarlar' bolimune
bakin.
7. Malzeme icin gerekli hazirlama stiresini belirleyin (bu bolimdeki 'Ayarlar' bolimine

8. Cihazi ¢alistirmak igin zamanlayici digmesini gerekli hazirlik stiresine ayarlayin.
Cihaz soguksa hazirlama siiresine 2 dakika ekleyin.

Not: Dilerseniz icine herhangi bir malzeme koymadan da cihazi énceden isitabilirsiniz.
Bu durumda zamanlayici diigmesini 2 dakikadan fazla ayarlayin ve isinma isiginin

sénmesini bekleyin (yaklasik 2 dakika sonra). Ardindan, sepeti doldurun ve zamanlayici
digmesini gerekli hazirlik siiresine ayarlayin.

a. Agma/kapama digmesine tekrar bastiginizda cihaz ¢alismaya baslar.
b. Zamanlayici, ayarlanan hazirlik siresini geri saymaya baslar.
c. Malzemelerden gelen fazla yag sepetin altinda toplanir.

9. Bazi malzemelerin hazirlama siiresinin yarisinda sallanmasi gerekir (bu bolimdeki
'Ayarlar' bélimiine bakin). Bunu yapmak igin, sepeti sapindan ¢ekerek cihazdan disari
cekin ve sallayin. Ardindan sepeti AIR FRYER'In igine kaydirin.

10. Zamanlayici zilini duydugunuzda, ayarlanan hazirlik stresi gegmistir. Sepeti cihazdan
disari gekin ve Isiya dayanikh tutucunun tzerine yerlestirin.

11. Malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Malzemeler heniiz hazir degilse, sepeti tekrar cihaza kaydirmaniz yeterlidir; makine
secilen ayarla galismaya devam edecektir.

12. Malzemeleri (6rnegin sigir eti, tavuk, et, orijinal yag iceren ve sepetin alt kisminda
toplanan malzemelerden fazla yag olacak malzemeler) gikarmak igin, malzemeleri tek tek
almak tizere masa kullanin.

13. Malzemeleri (6rn. cips, sebze veya malzemelerden fazla yag icermeyen malzemeler)
cikarmak icin litfen sepeti kapatin ve malzemeleri tabaga dékin.

Ipucu: Biyiik veya kirilgan malzemeleri gikarmak igin malzemeleri bir masa ile sepetten
alin.



14. Bir malzeme grubu hazir oldugunda, AIR FRYER aninda bagka bir parti hazirlamak
igin hazirdir.

Wi-Fi kontrol kilavuzu

1. App Store'da (iOS igin) veya Google play'de (Android igin) “Tuya smart” aratin,
telefonunuza “Tuya Smart” uygulamasini indirin.

2. Tuya'ya kayit olun veya Tuya'daki hesabiniza giris yapin. Wi-Fi gosterge isiginin
hizla yanip sondiigiini kontrol edin. Degilse, Wi-Fi gosterge 1s1g1 hizla yanip sénene
kadar kontrol panelindeki Chips menii digmesine uzun basin. Bu islem Wi-Fi
gosterge 1s1ginin hizla yanip sénmesini saglayamazsa, Wi-Fi baglantisini agmak igin
litfen 6nce agma/kapama diigmesine uzun basin.

3. Uygulamay!i actiginizda, sizden cihazi eklemenizi isteyen bir uyari gelir veya
cihazinizi eklemek igin "Go to add" segenegine basabilirsiniz.

4. Wi-Fi adinizi ve sifrenizi girin, ardindan “Next” diigmesine basin.

5. Indirme iglemi birkag saniye icerisinde baslar. “Next” diigmesine bastiginizda
asagidaki araylizii goreceksiniz. Logoya bastiktan sonra sag Ust kosedeki "Done”
diigmesine basarak cihazinizin konumunu segebilir ve cihazinizin adini
degistirebilirsiniz.

6. Artik cihazi ana araylizde galistirabilirsiniz. Cihazi galistirmak igin agma/kapama
digmesine basin. Asagidaki resimleri kontrol edin. Ayarlama islemi sirasinda, birkag
saniye boyunca herhangi bir islem yapilmazsa cihaz beklemeye gecebilir, ekrani
uyandirmak icin agma’kapama digmesine veya “Run” digmesine basin.

Ayarlar
Asagidaki tablo, malzemeler igin temel ayarlari segmenize yardimci olacaktir.

Not: Bu ayarlarin gésterge oldugunu unutmayin. Malzemeler kdken, boyut, sekil ve marka
bakimindan farklilik gdsterdiginden, malzemeleriniz icin en iyi ayari garanti edemeyiz.

Rapid Air teknolojisi cihazin igindeki havayl aninda yeniden isittigi icin, sicak havayla
kizartma iglemi sirasinda tepsiyi cihazdan kisa sireligine cekerek pisirme islemi
neredeyse hig kesintiye ugramaz.

Min-maks Siire Sicaklik (C) | Sallama Ekstra bilgiler
miktar (g) (dakika)

Patates ve patates




ince dondurulmus patates 450-600 9-16 200 sallayin
kizartmast
Kalin dondurulmus patates | 450-600 11-20 200 sallayin
Ev yapinu patates 450-600 16-10 200 sallayin 1/2 yemek kasig1
sivi yag ekleyin
(8x8 mm)
Ev yapimu patates 450-600 18-22 180 sallayin 1/2 yemek kasig
dilimleri siv1 yag ekleyin
Ev yapimi patates kiipleri 450-600 12-18 180 sallayin 1/2 yemek kasig
sivi yag ekleyin
Rosti 350 15-18 180 sallayin
Patates graten 750 15-18 200 sallayin
Et ve Kiimes Hayvanlar1
Biftek 150-300 8-12 180
Domuz pirzolas 150-300 10-14 180
Hamburger 150-400 7-14 180
Sosisli borek 150-750 13-15 200
Baget 150-750 18-22 180
Tavuk gogsii 150-750 10-15 180
Atigtirmaliklar
Sigara boregi 150-600 8-10 200 sallayin Firint hazir
kullanin
Dondurulmus tavuk 150-750 6-10 200 sallayn Firint hazir
nugget kullanin
Dondurulmug balik kroket 150-600 6-10 200 Firini hazir
kullanin
Dondurulmus pane 150-400 8-10 180 Firint hazir
peynirli atistirmaliklar kullanin
Doldurulmus sebzeler 150-400 10 160
Pisirme
Kek 450 20-25 160 Pigirme kalibt
kullanin
600 20-22 180 Pigirme kalibi/firin
kabi kullanin
Muffin 450 15-18 200 Pigirme kalib
kullanin
Tatl atigtirmaliklar 600 20 160 Pisirme kalibi/firm

kabi kullanin

Ipuglari

- Daha kiiglik malzemeler genellikle daha bliyiik malzemelerden biraz daha kisa hazirlik

slresi gerektirir.




- Daha fazla miktarda malzeme yalnizca biraz daha uzun hazirlama siresi gerektirir, daha
az miktarda malzeme ise yalnizca biraz daha kisa hazirlama siiresi gerektirir.

- Hazirlama suresinin yarisinda daha ki¢lik malzemeleri sallamak, nihai sonucu optimize
eder ve malzemelerin esit olmayan sekilde kizartilmasini énlemeye yardimci olabilir.

- Citir bir sonug icin taze patateslere biraz yag ekleyin. Yagi ekledikten sonra
malzemelerinizi birka¢ dakika fritdzde kizartin.

- Sosis gibi asir yagl malzemeleri AIR FRYER'da hazirlamayin.

- Fininda hazirlanabilen atistirmaliklar, AIR FRYER'da da hazirlanabilir.

- Citir patates kizartmasi hazirlamak igin en uygun miktar 500 gramdir.

- Doldurulmus atistirmaliklari hizli ve kolay bir sekilde hazirlamak igin &nceden
hazirlanmis hamur kullanin. Hazir hamur ayrica ev yapimi hamurdan daha kisa bir
hazirlik suresi gerektirir.

- Bir kek veya kis pisirmek veya kirilgan malzemeleri veya doldurulmus malzemeleri
kizartmak istiyorsaniz, AIR FRYER sepetine bir firin tepsisi veya firin kabi yerlestirin.

- AIR FRYER'I malzemeleri yeniden isitmak icin de kullanabilirsiniz.. Malzemeleri yeniden
1sitmak igin sicakligi 10 dakikaya kadar 150°C'ye ayarlayin.

Temizleme
Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.

Kizartma i1zgarasini, sepeti ve cihazin icini_ metal mutfak gerecleri veya asindirici
temizlik malzemeleri ile temizlemeyin. Bu, yapismaz kaplamalarina zarar verebilir.

1. Elektrik fisini duvar prizinden gikarin ve cihazi sogumaya birakin.
Not: AIR FRYER'in daha hizli sogumasini sadlamak icin sepeti ¢ikarin.
2. Cihazin digini nemli bir bezle silin.
3. Kizartma tepsisini ve kizartma izgarasini sicak su, biraz bulasik deterjani ve agindirici
olmayan bir slingerle temizleyin.

Siviyl yagdan arindirarak kalan kiri temizleyebilirsiniz.

Not: Sepet bulasik makinesinde yikanabilir.

Ipucu: Sepete kir yapisirsa, sepeti biraz bulagik deterjanli sicak suyla doldurun. Kizartma
tepsisi ve sepeti yaklasik 10 dakika suda bekletin.

4. Cihazin igini sicak su ve asindirici olmayan siingerle temizleyin.
5. Yiyecek kalintilarini gidermek icin 1sitma elemanini bir temizleme firgasiyla temizleyin.

Saklama

1. AIR FRYER'In fisini gekin.
2. Tum pargalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.



Cevre

Bittiginde cihazi normal evsel atiklarla birlikte atmayin, geri déniistim igin resmi toplama
noktasina teslim edin. Bunu yaparak gevrenin korunmasina katki saglamis olursunuz.

Garanti ve servis

Hizmete veya bilgiye ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir sorununuz varsa, lutfen web
sitemizi ziyaret edin veya distriblitériiniizle iletisime gegin.

Sorun Giderme

Sorun Olast neden Coziim
AIR FRYER Cihaz prize takili degildir. Elekirik fisini toprakli bir duvar prizine takin.
saligmuyor.

Agmaskapama diigmesine

basmamus olabilirsiniz.

Cihaz galistirmak igin agma/kapama diigmesine

basin.

AIR FRYER ile Sepetteki malzemelerin miktari
kizartilan malzemeler ¢ok fazla.
pismemis.

Sepete daha az miktarda malzeme koyun. Daha

az miktarda malzeme daha esit sckilde kizartihi.

Ayarlanan sicaklik gok diisiik.

Sicakhik kontroliinii gerekli sicaklik ayarina
getirin ("Cihazin kullamm" boliimiindeki

"Ayarlar" bolimiine bakmn).

Malzemeler AIR Belirli tiirdeki malzemelerin,
FRYER iginde esit hazirlama siiresinin yarisinda
olmayan sekilde sallanmasi gerekir.
kizartiliyor.

Ust iste gelen malzemeler (rnegin patates
Kizartmast) hazirlama siiresinin yanisinda
sallanmalidir ("Cihazmn kullanim" bélimiindeki

"Ayarlar” boliimiine bakimn).

Kizarmus atisurmaliklar | Geleneksel bir fritozde

Daha gevrek bir sonug igin firmda

AIR FRYER dan hazirlanmast gereken bir gesit hazirlananbilen atistirmaliklar kullanin veya
¢iktiklarinda gitir gitir atigtirmalik kullannug atigtirmaliklarin iizerine hafifge yag siiriin.
olmuyor. olabilirsiniz.

Sepeti cihaza diizgiin | Sepette ¢ok fazla malzeme vardir. | Sepeti MAX gostergesinin iizerinde

sekilde doldurmayn.

Kaydiramiyorum.

Cihazdan beyaz duman | Yagh malzemeler hazirliyorsunuz.

AIR FRYER da yagl malzemeleri

cikiyor. Kizartuginizda, tavaya cok mikiarda yag
sizacaktir. Yag biraz beyaz renk verir ve tepsi
normalden daha fazla 1smabilir. Bu, cihazi veya
nihai sonucu etkilemez.
Sepet hala énceki kullanimdan Beyaz duman, tavadaki yagin ismmasindan
kalan yag kalintilarm igeriyor. Kaynaklanir. Her kullanimdan sonra sepeti uygun
sekilde temizlediginizden emin olun.
Taze patatesler AIR Dogru patates tiiriinii kullanmiyor | Taze patates kullanin ve kizartma sirasinda
FRYER iginde esit olabilirsiniz. saglam kaldiklarindan emin olun.
olmayan sekilde
Kizartiliyor.
Patates gubuklarini kizartmadan | Cubuklarin disindaki nisastay ¢ikarmak iin
once diizgin durulamamis patates cubuklarini uygun sekilde durulayin.
olabilirsiniz.
Taze patatesler AIR Kizarmis patateslerin gevrekligi, | Yagi eklemeden dnce patates qubuklarini iyice
FRYER dan kizartmalardaki yag ve su Kuruladiginizdan emin olun.

giktiklarinda gitir gitir | miktarina baghdir.

olmuyor.

Daha gevrek bir sonug icin patates cubuklarint

daha kiigiik kesin.

Daha gitir bir sonug igin biraz daha yag ekleyin.
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Introduction

This all now Air FRYER provides an easy and healthy way of preparing your favorite
Ingredients. By using hot rapid air circulation and a grill, it is able to make numerous
Dishes. The best part is that the a Air FRYER heats food at all directions and most of the
Ingredients do not need any oil.

General description

Basket

Basket handle

Control panel and display
Time and temperature display
Menu

Temperature control
Time control

Air inlet

9. Air outlet

10.Mains cord
11.Power cord storage
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Important

Please read this manual carefully before any using of the appliance as dangers may
occur under incorrect operations.

Danger

-Do not immerse the housing in water or rinse under the tap due to the electronic and
heating components.

-Avoid any liquid enter the appliance to prevent from electric shock or short-circuit.

-Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

-Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

-Fill the basket with oil may cause a fire hazard.

-Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

Warning

-Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.

-Do not use the appliance if there is any damage on plug, main cord or other parts.

-Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.

-Keep the appliance and its mains cord out of the reach of children.

-Keep the mains cord away from hot surfaces.

-Make sure that the appliance be plugged to an earthed wall socket. Always make sure

that the plug is inserted into the wall socket properly.

-Do not connect appliance to an external timer switch.

-Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or
curtain.

-Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least
10cm free space on the back and sides and 10cm free space above the appliance.

-Do not place anything on top of the appliance.

-Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

-Do not let the appliance operate unattended.

-During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your
hands and face at a safe distance from the steam and form the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.

-Any accessible surfaces may become hot during use.

-Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance.
Wait for the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

Caution

-Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.
-This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be safely



used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential
environments.

-The guarantee is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional
purposes or it is not used according to instructions.

-Always unplug the appliance while not using.

-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or cleaning
safely.

Automatic switch-off

The appliance has a build in timer, it will automatically shut down the appliance when
count down to zero.

Electromagnetic fields (EMF)

The appliance complies whit all standards regarding Electro-Magnetic fields (EMF).
Under proper handling, there is no harm for human body based on available scientific
Evidence.

Before first use

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and frying grill with hot water,- some washing liquid and a
non-abrasive sponge. These parts are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance - a cloth. And there is no need to fill the
basket- oil and frying fat as the appliance works on hot air.

Preparing for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
2. Put the frying grill into basket.

Do not fill the basket oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted.

Hot air frying

1 Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2 Carefully pull the basket out of the air fryer

3 Put the frying grill into basket.

4 Place the ingredients in the basket.

5 Slide the basket into the AIR FRYER



Caution: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets
very hot. Only hold the basket by the handle.
6 Adjust the temperature to the proper temperature. See section ‘Settings’ to determine
the right temperature .
7 Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings’
in this chapter).
8 To switch on the appliance, adjust the timer button to the required preparation time

Add 2 minutes to preparation time if the appliance is cold

Note: If you want, you can also preheat the appliance without any ingredients inside.

In that case, adjust the timer button for more than 2 minutes_
_. Then fill the basket and adjust the timer button to

the required preparation time.

A Press the on/off button again; the appliance starts working.
b The timer starts counting down the setted preparation time.
c Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the basket.

9 Some ingredients require shaking halfway during the preparation time (see section
‘Settings’ in this chapter).By this way, pull the basket out of the appliance by the handle
and shake it. Then slide the basket back into the air fryer .

10 When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the basket out
of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

11 Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance and
the machine will continue to work with the selected setting.

12 To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and
will have excess oil from ingredients collected on the bottom of the basket ), please use
tongs to pick ingredients one by one.

13. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the
ingredients), please turn off the basket, and pour ingredients to tableware.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a
pair of tongs.

14 When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing
another batch.



Wi-Fi control guide

1. Search “Tuya smart” in App Store (for iOS) or Google play (for Android), download
the application “Tuya Smart” to your phone.

2. Sign up or log in to your account on Tuya. Check if the WI-FI indicator light is
rapidly blinking. If not, long press the menu button for Chips on the control panel until
the Wi-Fi indicator light rapidly blinks. If this operation cannot make the Wi-Fi indicator
light rapidly blinks, please first long press the on/off button to turn on the Wi-Fi
connection.

3. When you open the application, there is a prompt asking you to add the appliance,
or you can press the “-add” to add your appliance.

4. Enter your Wi-Fi name and password, then press the button “Next”.
5. The appliance will be added after a few seconds. Press the button “Next”, -

modify the name of your appliance by pressing the logo , then press “Done” at the top
right corner.

.Now you can operate the appliance in the main interface. Press the on/of-
arouse it.

Settings
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin
size, shape and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance instantly, pull the
pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



Min-max | Time | Temperature | Shake | Extra information
Amount (min) (c
(€3]
Potatoes & fries
Thin frozen fries 450-1000 | 9-16 200 shake
Thick frozen fries 450-1000 | 11-20 200 shake
Home-made fries
(8% 8mm) 450-1200 | 16-10 200 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Home-made potato wedges | 450-1200 | 18-22 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Home-made potato cubes | 450-1100 | 12-18 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Rosti 350 15-18 180 shake
Potato gratin 750 15-18 200 shake
Meat & Poultry
Steak 150-750 | 8-12 180
Pork chops 150-750 | 10-14 180
Hamburger 150-750 | 7-14 180
Sausage roll 150-750 | 13-15 200
Drumsticks 150-750 | 18-22 180
Chicken breast 150-750 | 10-15 180
Snacks
Spring rolls 150-600 | 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 150-750 | 6-10 200 shake Use oven-ready
Frozen fish fingers 150-600 | 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed
cheese snacks 150-600 | 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 150-600 | 10 160
Baking
Cake 450 20-25 160 Use baking tin
Quiche 600 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 450 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 600 20 160 [Use baking tin/oven dish

Tips

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger

ingredients.

- Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a
smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the end
result and can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer




within a few minutes after you adding the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the AIR FRYER.

- Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the AIR FRYER.

- The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough

also requires a shorter preparation time than home-made dough.

- Place a baking tin or oven dish in AIR FRYER basket if you want to bake a cake or
quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

- You can also use the AIR FRYER to reheat ingredients. To reheat ingredients, set
the temperature to 150X for up to 10 minutes.

Cleaning
Clean the appliance after every use.

Do not clean the frying grill, basket and the inside of the appliance by metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials, as this may damage the non-stick coating
of them.

1 Remove the mains plug from the wall socket and make the appliance cool down.
Note: Remove the basket to let the AIR FRYER cool down more quickly.

2 Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3 Clean the_ basket with hot water, some washing-up liquid and a
non-abrasive sponge.

You can remove any remaining dirt by degreasing liquid.

Note: The basket are dishwasher-proof.

Tip: if dirt is stuck to the basket, fill the basket with hot water with

some washing-up liquid. Put the basket soak

for about 10 minutes.

4 Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1 Unplug the air fryer.
2 Make sure all parts are clean and dry.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is
exhausted, but hand it in at official collection point for recycling. By doing this, you



do contribution to environmental protection.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have any problems, please visit our website
or contact your distributor.

Troubleshooting

Problem Possible cause Solution
The AIR FRYER The appliance is not Put the mains plug in an earthed wall socket
does plugged in
not work

You have not pressed the
on/off button

Press the on/off button to turn on the appliance

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done

The amount of
ingredients i m the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried move evenly

The set temperature is
too low.

Adjust the temperature control to the required

Tcmpuz\lurc setting (see section ‘settings’ in
chapter ‘Using the appliance”

The ingredients are

fried unevenly in
the AIR FRYER

Certain types of

ingredients need to be
shaken halfway through

the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section Settmgs in chapter
‘Using the appliance”

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the’AIR FRYER

You used a type of
snacks meant to be
prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

I cannot slide the
basket into the
appliance properly

There are too much
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication

White smoke

Comes out from the
Appliance.

You are preparing
greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AIR fryer, a

ldrzae amount of oil will leak into the pan. The oil

produces while smoke and the pan may heat up

More than usual. This does not affect the appliance
Or the end result.

The basket still contains
grease residues from
previous use

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the basket properly after
each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the
AIR FRYER

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the
AIR FRYER

The crispiness of the
fries depends on the
amount of oil and water

in the fries.

Make sure you dry the gotam sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result

Add slightly more oil for a crisper result.
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